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A KIHIVAS

Az élelmiszerek irdnti igény az elbrejelzések szerint 2050-re a
népesség és gazdasagi ndvekedés miatt a duplajara fog néni.
Ezenigény kielégitésének az egyik legnagyobb kihivdsa, hogy
mind a termelés, mind a fogyasztds a tarsadalmi, a gazdasagi
ésakornyezetifenntarthatdsag figyelembevételével térténjen.
A tengeri haldszati termékek a legfontosabb arucikkek kdzé
tartoznak Eurdpdban, mivel j6 min&ségl fehérjeforrasok,
természetes modon tapanyagokban gazdagok és az
egészséges étrend fontos részét képezik. Ezért fontos, hogy
Uj, 6ko-innovativ és atlathatdé modszereket fejlesszenek ki a
tengeri haldszati termékek feldolgozdsara, amelyek a piaci
igényeknek megfeleléen hozzdjarulnak a biztonsagos és
min&ségi aruk elballitasdahoz.

A PROJEKT CELJA

A  SEAFOODTOMORROW  hroiekt  célja, hogy innovativ
megoldasokat fejlesszen ki az eurdpai tengeri haltermékek
tapértékének és biztonsdgdnak javitdsara. A j& mindségu,
biztonsdgos és fenntarthatd tengeri haltermékek irant egyre
nagyobb a kereslet, ezért a projekt Oko-innovativ, Uzleti
szempontbdl is életképes megoldasok kidolgozdsat célozza
meg.

VARHATO EREDMENYEK

 Piac-vezérelt, fogyaszté kézpontu, 6ko-innovativ
tengeri halaszati termékek a minéség, nyomon
kdvethetdség, és élelmiszerbiztonsag javitasaval.

* Innovativ, gazdasagi szempontbdl is életképes
tengeri haltenyésztési és feldolgozasi technoldgiak,
amelyek csodkkentik a kilonbdz6 veszélyforrasokat és a
kérnyezet karositasat.

- Uj, validalt stratégidk olyan szennyezédések
megel6zésére és eltavolitasra haldszati termékekbdl,
mint példaul Norovirus, Listeria és tengeri toxinok.

- Uj eszkdzdk és médszerek az eurdpai tengeri
haldszati termékek nyomon koévethetéségének, eredet
igazolasanak, jeldlésnek javitasara és versenytarsakkal
torténd 6sszehasonlitas eldésegitésére.

Taplalé, biztonsagos, fenntarthaté tengeri -
haldszati termékek a jové fogyasztdinak
www.seafoodtomorrow.eu
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» Az 6ko-innovativ megoldasok piaci fogadtatasnak
jobb megértése haltermékek esetén Eurdpa kilonbdzé
régidiban.

» Mindségi tanusitvany és nyomon kovetési rendszerek
az ipar szamara, a fogyasztok eurdpai haltermékekbe
vetett bizalmdnak megerdsitésére.

» A tengeri haltermékek fogyasztasaval kapcsolatos
kozegészségiigyi kockazatok csdokkentése, és a
halfogyasztas elésegitése atlathato és felelésségteljes
kommunikacioval, és az eredmények hasznositasi
lehetéségeinek széleskorli bemutatdsaval.


http://www.seafoodtomorrow.eu

PROJEKT .
SZEMLELETMOD

A SEAFOODTOMORROW
projektben elismert ipari
szakértdk és innovacios
kutatokodzpontok
munkatarasai dolgoznak
egyltt. A projekt tudas-
menedzsment strukturdja
biztositja, hogy az innovativ
megoldasok eljutnak a
végfelhasznaldkhoz, a
tengeri haltenyésztékhoéz
és feldolgozdkhoz. A

s EAFOODTOMORROW
projektben a kilénbdzd
szakterulletek szoros
egylttmuikodése lehetdvé
teszi, hogy megoldast
taldljunk az élelmezés
biztonsagi kihivasokra.

A tengeri
halaszati
termékek
tudasvezérelt
6ko-innovacidja
legutjabb kutatasi
modszerek
bevonasaval

KONZORCIUM

Innovativ és fenntarthato eléallitas

VARHATO
EREDMENYEK

Funkcionalis haleledelek

Bioaktiv anyagokkal
dusitott haldszati termékek

Integralt multitréfikus
akvakultdrak

> Fejlett mikrobiolégiai
és virus menedzsment

Tengeri haltenyészet gén bank

Tengeri élelmiszerekre
optimalizalt gyorsmédszerek
szennyez6 anyagok sz(irésére

Alacsony sétartalmu
tengeri haltermékek

>

TUDASTRANSZFER

Benchmarking eszk6zdk

Fogyasztéi elény-kockazat
értékel eszkoz

Digitalis nyomon

kovethetdséget biztosité eszkdz
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Energia és vizfelhasznalas
csdkkentd stratégidk

HATAS

Biztonsagos és
fenntarthatoé tengeri

haltermék a
fogyasztoknak

>

n Instituto Portugués do Mar e
da Atmosfera IP (IPMA)

© Fundacion AZTI - AZTI
Fundazioa (AZTI-Tecnalia)

e Universiteit Gent (UGent)

@ istituto Superiore di Sanita (1SS)

e Rijksinstituut voor
Volksgezondheid en Milieu
(RIVM)

e Agencia Estatal Consejo
Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC)

o Instituto de Ciéncias,
Tecnologias e Agroambiente
da Universidade do Porto
(ICETA)

o Danmarks Tekniske
Universitet (DTU)

e Instituut voor Landbouw en
Visserijonderzoek (ILVO)
Centre for Environment,
Fisheries and Aquaculture
Science (Cefas)

m Institut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA)

@ Institut technique de
developpement des
produits de la mer (IDmer) in
collaboration with third party:

@ Ethic Ocean

@ Universitat Rovira i Virgili (URV)
Centro Interdisciplinar de
Investigacdo Marinha e
Ambiental (CIIMAR)

@ Aquatt UETP CLG (AquaTT)
@ Tarelaks AS (Tarelaks), in

collaboration with third
parties:

(B sulefisk AS (Sulefisk)

@ Engesund Fiskeoppdrett
A/S (Engesund)

Osland Havbruk AS
(Osland Havbruk)

() MRAG Ltd. (MRAG)

@ European Food Information
Resource AISBL (EuroFIR
AISBL)

RISE Research Institutes of
Sweden AB (RISE)

Asociacion Nacional de
Fabricantes de Conservas
de Pescados y Mariscos.
Centro Técnico Nacional de
Conservacién de Productos
de la Pesca (ANFACO-CE-
COPESCA)

TOVABBI INFORMACIO:

A projektet az Eurépai Unié “Horizon 20207 kutatdsi és innovaciés programja finanszirozza a 773400
(SEAFOODTOMORROWY s73mii tdmogatasi szerz6dés keretében. Ez a kiadvany csak a szerzék véleményét
tiikr6zi, és az Eurépai Unié nem tehet6 feleléssé az abban foglalt informéaciok barmilyen felhasznalasaért.

@ Mereforsking Alesund AS
(MF)

%) SPAROS Lda (SPAROS)

@ Spread European Safety GEIE
(SPES), in collaboration with
third parties:

Federazione Italiana dell
Industria Alimentare
Associazione
(FEDERALIMENTARE)

@ Federation of the Food and
Drink Industries (FFDI)

@ Lebensmittelversuchsan-
stalt (LVA)

FE[3) Union of Dairy, Meat,
Food Industrialists and
Manufacturers (SETBIR)

Z) Aeiforia srl (AEIFORIA in
collaboration with Universita
Cattolica del Sacro Cuore
(UCSO)
Zachodniopomorski
Uniwersytet Technologiczny
W Szczecinie (ZUT)

@ Campden BRI Magyarorszag
Nonprofit Kft (CBHU)
Queen’s University Belfast
(QUB)

European Consumers Union
(ECU), in collaboration with
third parties:

@ Federconsumatori

£T75) Lietuvos nacionaling
vartotojy federacija
asociacija (LNCF)

Aqguimer (AQUIMER), in
collaboration with third
parties:

@ Société Nouvelle des
Etablissements Jacques
MAES (Jacques MAES)

EZL) SAS Delabli (DELPIERRE)

@ Mer Herault Poly
Production (MHP
Production)

€19) Xenobics Ltd (XEN)

@ Inskie Centrum Rybactwa Sp.
z.0.0. (ICR)

Westcounty Mussels of
Fowey Ltd (WCM)

PtC Phage Technology
Center GmbH (PTC)

Z) SKALOMA SA (SKALOMA)
@ Predell Services (PS)

35 PARTNER (19 KUTATO INTEZET, 12 KKV, 4 SZAKMAI SZERVEZET)
ES 13 LEANYVALLALAT 19 EUROPAI ORSZAGBOL
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KOORDINATOR: MENEDZSMENT: KOMMUNIKACIO & SAJTO:

AGVATT

Science. Communication. Knowledge. Innovation.

Tervezte és készitette AquaTT
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